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NOME DO CURSO P¢s-Graduacgao em Vigilancia Sanitaria e Qualidade dos Alimentos

CARGA HORARIA: 370 h

CARGA
PROJETO HORARIA

Legislagbes Sanitarias, politicas de saude e as ag¢des das vigilancias 20
Seguranga de Alimentos: Legislagao Sanitaria de Alimentos 20
Instrumentos de Medi¢ao de Temperatura e sua Interface com a 20
Seguranga de Alimentos
Boas Praticas de Fabricacdo e Procedimentos Operacionais 20
Padronizados
Determinacao de Shelf Life; Analise de Perigos e Pontos Criticos de 20
Controle (APPCC)
Vigilancia epidemiolégica e ambiental: Normas, Regulamentos,

. ] 20
Gerenciamento e Controle de Residuos
Matérias Primas e Perigos em Alimentos 20
Andlises e interpretagdes Microbiologicas 20
Certificacdo e Credenciamento na Cadeia Produtiva de Alimentos de 20
Origem Vegetal: Inspegéo e Legislagao
Certificacao e Credenciamento na Cadeia Produtiva de Alimentos de 20
Origem Animal: Inspecao e Legislagéo
Rotulagem de Alimentos: Requisitos Legais 20
Elaboracdo do Rétulo Padréo e da Tabela de Informacgao Nutricional 20
Qualidade dos Alimentos Industrializados e in natura 20
Estratégias de Gestdo e Tendéncias e Desafios na Area de 20
Alimentagéao
Gestao de Pessoas; Gestao de Equipe, Motivagao e Lideranca 20
Marketing de Alimentos 20
Marketing pessoal e Empresarial 20
Empreendedorismo e Sustentabilidade Empresarial 20
Seminario de Encerramento 10




