¥J UniSales

Centro Universitario Salesiano

NOME DO CURSO: P6s-Graduacdo em Seguranca Alimentar e Gestao Estratégica de Alimentos

CARGA HORARIA: 370 h

CARGA
PROJETO HORARIA
(horas)
1 Cadeia Produtiva dos Alimentos: insumos, producdo, processamento, 20
distribuicdo, consumidor final e setores da economia
2 LegislacBes Sanitérias, politicas de salde e as a¢des das vigilancias 20
Instrumentos de Medigdo de Temperatura e sua Interface com a
3 Seguranca de Alimentos 20
4 Boas Praticas de Fabricacdo e Procedimentos Operacionais 20
Padronizados
5 Determinacao de Shelf Life; Analise de Perigos e Pontos Criticos de 20
Controle (APPCC).
Vigilancia epidemioldgica e ambiental: Normas, Regulamentos,
6 : . 20
Gerenciamento e Controle de Residuos
7 Matérias Primas e Perigos em Alimentos 20
8 Analises e interpretacdes microbioldgicas 20
9 Certificacdo e Credenciamento na Cadeia Produtiva de Alimentos de 20
Origem Vegetal e animal: Inspecéo e Legislacdo
10 Mercados alimentares e desenvolvimento rural: beneficiamento de 20
alimentos
11 Rotulagem de Alimentos e elaboragdo do Rétulo Padrédo e da Tabela de 20
Informac&o Nutricional
12 Consultoria, Assessoria e Auditoria na Area de Alimentos 20
13 Qualidade dos Alimentos Industrializados e in natura 20
14 Estratégias de Gestdo e Tendéncias e Desafios na Area de Alimentac&o 20
15 Gestao de Pessoas; Gestao de Equipe, Motivagéo e Lideranca 20
16 Marketing de Alimentos 20
17 Marketing pessoal e Empresarial 20
18 Empreendedorismo e Sustentabilidade Empresarial 20
19 Seminario de encerramento. 10
TOTAL 370
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